
Öffnungszeiten für unser Stammhaus in Stuttgart
Montag - geschlossen 

Dienstag bis Donnerstag 08:00 bis 18:00 Uhr
Freitag 07:30 bis 18:00 Uhr

Samstag 07:00 bis 13:00 Uhr

  
Stammhaus       05.12. – 11.12.24 
 

Saftiger Hüttenbraten vom Schweinehals, gefüllt mit Champignons,  
Emmentaler Käse und Röstzwiebeln, ca. 1,5 kg Stücke vac. 

€ 1,39 / 100g 
 

Rindersteakhüfte ganze Stücke als exquisite Braten  
Rindersteakhüfte ideal gereift zu Steaks geschnitten und  
auf Wunsch mariniert mit „Cafe de Paris“ mit feiner Kräuterbutternote  

€ 2,69 / 100g 
€ 2,99 / 100g 

Frisch eingetroffen 
Original Span. Iberico Schweinekronen auch zu Kotelett gesägt  

 
€ 3,69 / 100g 

Frische Hausmacher Premium Maultaschen gerollt, SB 
6 St. á 100g Aromaschale 

€ 7,19 /Schale 

IA Lyoner oder Gelbwurst frisch für Sie geschnitten € 1,49 / 100g 
Original Schwarzwälder Schinken, und nach altem 
überliefertem Rezept fein geräuchert und frisch für Sie geschnitten 

€ 2,39 / 100g 

Mageres Roastbeef zartrosa gebraten und frisch für Sie geschnitten € 4,49 / 100g 

Pastrami zarte Ochsenbrust mind. 12 Std. langzeitgegart, mit einem     
Rub aus Koriander, Rohrzucker, gebrochenem schwarzen Pfeffer 
und etwas Bienenhonig frisch für Sie geschnitten      

€ 2,79 / 100g  

Fix und fertig gekocht: 
Magerer Rinderbraten mit Bratensauce ca.1-2 Port. im Weckglas 

 
€ 12,90 / Glas 

Vorratskauf für Weihnachten! 
1 Paar Gänsekeulen aus ca. 900g TK  
1 Paar vorgegart im Kochbeutel nur noch regenerieren  

 
€ 14,99 / kg 
€ 19,90 /Paar  

Großstücke besonders günstig: 
Frisches ganzes Argentinisches Roastbeef, ca. 4,0kg vac 
Auf Wunsch ganze stücke portioniert 

 
€ 24,99 / kg 

 

Änderungen und Druckfehler vorbehalten! 
Stammhaus Stuttgart Gutenbergstr.47  0711/618576 

www.der-metzger-schneider.de 
    Mo.:  geschlossen 
    Di. - Do.  8.00 Uhr bis 18.00 Uhr 
    Fr.:  7.30 Uhr bis 18.00 Uhr 
    Sa.:  7.00 Uhr bis 13.00 Uhr 

Täglich erhalten Sie ausgesuchte Käsesorten und Salate, 
frischen Fisch von Mittwoch bis Samstag 
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